
ACEITE DE CERDO

ANÁLISIS Y CARACTERÍSTICAS

Origen de cerdo

D E S C R I P C I Ó N

A n á l i s i s  g a r a n t i z a d o

c a r a c t e r í s t i c a s

p r e s e n t a c i ó n :

parámetro valor min valor max

El aceite de cerdo es un producto que se obtiene del proceso de industrialización 
de harina de carne y hueso.

Lugar seco, fresco (libre de calor excesivo) y limpio. Fecha de caducidad 3 meses.

El aceite de cerdo se usa como ingrediente 
para la fabricación balanceada de 
alimentos para origen ANIMAL. NO 
AUTORIZADO PARA CONSUMO HUMANO.

Impurezas Insolubles
Humedad

Índice de Yodo
Ácidos Grasos Libres
Índice de Peróxidos

Dioxinas

-
-

35%
1.0%

-
-

2%
1,0 %
75%
8.0%

4,0 mEq/kg
Libre

CARACTERÍSTICA DESCRIPCIÓN
Color

-Tambos de 200 lts
-Granel (Pipa)

Olor
Estado Físico

Granulometría

Plaga

Material extraño

Obscuro
Característico

Liquido

Ausente

Ausente

No aplica

P a r á m e t r o s  m i c r o b i o l ó g i c o s
Salmonella spp
Escherichia coli

Ausente
<10 UFC/gr

F I C H A  T É C N I C A

i n g .  v i a n n e y  a g u i l a r  a g u i l a r
vianney@corpogan.mx

461 124 6133

c o n d i c i o n e s  d e  m a n e j o  y  a l m a c e n a j e
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